
Една запомняща се  
Сицилианска вечер
Италиански ресторант Леонардо

15 ноември 2025 г., от 19:30 ч.

A Memorable  
Sicilian Evening
Leonardo Italian Restaurant

November 15, 2025, from 7:30pm



Пресни стриди, поднесени със салца круда и инфузиран екстра 
върджин зехтин Фириато с аншоа и чесън • 45 г

Fresh oysters served with salsa cruda and anchovies and  
garlic infused extra virgin olive oil Firriato • 45 g

Гауденсиус Блан де Ноар, Нерело Маскарезе
Gaudensius Blanc de Noir, Nerello Mascalese

Цикория, рукола, поширана круша в лавандула,  
сицилианско младо пекорино, гел от червен портокал • 120 г

Chicory, rocket, lavender poached pear, Sicilian young pecorino,  
blood orange gel • 120 g

Алтавила дела Корте, Грило
Altavilla della Corte, Grillo

Филе от барбун в хрупкава панировка върху саликорния  
и чери домати, еспума от цитрусова рикота и лилав босилек • 180 г

Crispy mullet over salicornia and cherry tomatoes, citrus ricotta foam  
and purple basil • 180 g

Сабие Дел Етна бяло, Кариканте & Катарато
Bianco “Le Sabbie dell’Etna”, Carricante & Catarratto

Солени каноли с козе рикота, прошуто, марсала и шам фъстък, 
поднесени с инфузирани тиквички • 150 г

Salty cannoli with goat’s milk ricotta, prosciutto, Marsala  
and pistachio served with infused zucchini • 150 g

Сабие Дел Етна Розе, Нерело Маскалезе
Rosato “Le Sabbie dell’Etna”, Nerello Mascalese



Аранчини с телешки опашки и бейби спанак,  
с айоли с трюфел • 180 г

Ox tail arancini and baby spinach and truffled aioli • 180 g

Сантагустино, Неро д‘Авола & Сира
Santagostino, Nero d’Avola & Syrah

Бистека ала Сицилиана – маринован стек в цитрусов зест и 
гремолата, сервирано с традиционна капоната • 350 г

Bistecca alla Siciliana – Citrus zest and gremolata marinated steak  
served with traditional caponata • 350 g

Хармониум, Неро д‘Авола
Harmonium, Nero d’Avola

Ирис (традиционен сицилиански десерт) с шам фъстък,  
рикота и бял шоколад • 130 г

Iris (traditional Sicilian dessert) with pistachio, 
ricotta and white chocolate • 130 g

Л’Екру Пасито, Зибибо
L’Ecru Passito, Zibibbo

Цена за 1 куверт • Price per a cover 
180 BGN / 92 €



Нашият партньор в събитието BNK Wines 
Фирма BNK Wines и онлайн магазинът bnkwines.bg са посветени на селекция 
от вина на реномирани фамилни изби от исторически най-значимите винени 
райони на Франция и Италия. С този проект компанията се позиционира в 
пазарната ниша на подбрани вина от важни апелации, които се отличават с 
привлекателно съотношение между качество и цена. BNK Wines осигурява 
лесен достъп на клиентите си до световноизвестни и престижни вина, които 
компанията представлява ексклузивно. От БНК вярват, че българският клиент 
има право да получава качествени вина на добри цени и затова постоянно 
усъвършенстват своето портфолио и начин на работа. Всички винени 
специалисти от екипа работят с убеждението, че със своята дейност допринасят 
за развитието на винената култура у нас.

Our event partner BNK Wines
BNK Wines and the online shop bnkwines.bg are dedicated to offering a selection of 
wines from renowned family wineries in the most historically significant wine regions of 
France and Italy. Through this project, the company has positioned itself within the niche 
market of selected wines from important appellations, distinguished by their attractive 
quality-to-price ratio. BNK Wines provides customers with easy access to world-renowned 
and prestigious wines that the company exclusively represents. BNK believes that Bulgarian 
customers deserve quality wines at good prices, and therefore, the company constantly 
improves its portfolio and operations. All the wine specialists on the team are dedicated to 
fostering the development of wine culture in the country.



Коя е изба Фириато 
Изба Фириато се ражда като ясна концепция, резултат от бизнес решение, като 
обещание, което се превръща в реалност. Днес е трудно да си представим 
историята на Сицилианското вино без Фириато. Фириато не е просто изба, а 
жив, топлокръвен организъм, който се реализира в природата, в търсенето 
на идентичност, в страстта към Сицилия. В сърцето на Трапани, една от най-
вълшебните винени области на острова, се произвеждат вина, които носят 
световна слава на провиницията. В началото на осемдесетте години Салваторе 
ди Гаетано разбира възможностите на тази земя, красива като пощенска 
картичка, да произвежда вина от най-висок клас. За тридесет години Фириато се 
превръща в една от основните компании на Сицилия. Работа с местни сортове, 
придобиване на нови лозя в други области – като неподражамият район на Етна, 
невъзможния остров Фавиния.

Фамилната изба, основана от семейство Гаетано, е първата, която поглежда 
смело отвъд националната граница и се превръща в посланик на един уникален, 
автентичен тероар. Той ни разказва за земя на кръстопът на култури и древни 
цивилизации, разказващи истории за финикийци и араби, нормани и испанци. 
И тук говорим за един преди всичко «културен успех», преди да се превърне в 
търговски, както и за конкретни доказателства за трудолюбива и плодородна 
Сицилия, способна да поеме ролята на посланик на италианските винени 
върхови постижения в целия свят.

What is the Firiato winery?
Firiato was born as a clear concept, the result of a business decision, as a promise that 
became reality. Today it is difficult to imagine the history of Sicilian wine without Firiato. 
Firiato is not just a cellar, but a living, warm-blooded organism that is realized in nature, 
in the search for identity, in the passion for Sicily. In the heart of Trapani, one of the most 
magical wine regions of the island, wines are produced that bring worldwide fame to the 
province. In the early eighties, Salvatore di Gaetano understood the possibilities of this 
land, beautiful as a postcard, to produce wines of the highest class. In thirty years, Firiato 
became one of the main companies in Sicily. Working with local varieties, acquiring new 
vineyards in other areas – such as the inimitable Etna region, the impossible island of 
Favignana.

The family winery founded by the Gaetano family was the first to look boldly beyond the 
national border and became an ambassador of a unique, authentic terroir. It tells us about 
a land at the crossroads of cultures and ancient civilizations, telling stories of Phoenicians 
and Arabs, Normans and Spaniards. And here we are talking about a “cultural success” 
above all, before becoming commercial, as well as concrete evidence of a hardworking 
and fertile Sicily, capable of assuming the role of ambassador of Italian wine excellence 
throughout the world.



Презентация на изба Фириато от Патриция Мея – 
мениджър „Международно развитие“ на изба Фириато 

Патриция Мея е родена във Венецуела и е дипломирана в сферата на 
журнализма в САЩ. Нейното пътешествие из света на виното започва през 2006 г. 
в Марсала, историческото сърце на италианската вино култура. От тогава тя 
е развила широко и разнообразно портфолио в индустрията, заслужавайки 
сертификат от Wine & Spirit Education Trust (WSET) трето ниво, както и трупайки 
опит в различни реномирани винарни.

Патриция се присъединява към Фириато през 2019 г., носейки със себе 
си нейното богатство от интернационален опит. Тя е лично отговорна за 
управлението на всички международни дейности на винарната, играейки 
ключова роля в представянето и разширяването на Фириато на световния пазар.

Presentation of the Firiato winery by Patricia Mejia - 
International Development Manager of Firriato winery

Patricia Mejia was born in Venezuela and holds a degree in Journalism from the United 
States. Her journey into the world of wine began in 2005 in Marsala, historic heart of Italian 
winemaking. Since then, she has built a strong and diverse background in the industry, 
earning a Level 3 WSET (Wine & Spirit Education Trust) certification and gaining experience 
in various renowned wineries.

Patricia joined Firriato in 2019, bringing with her a wealth of international insight. She is 
solely responsible for managing all of the company’s foreign affairs, playing a key role in 
representing and expanding Firriato’s presence in global markets.
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